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https://kushisei.com

営業時間 16:00 ～22:00
定休日 日曜・祝日 駐車場 あり

0240-23-6360電 話

串誠　富岡

ホームページ FacebookInstagram Twitter
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1本1本丁寧に仕込む串揚げ
職人が選んだ食材を1本1本、お
店で串打ち。 本場大阪の串揚げ
のようにきめ細かいパン粉で 薄
く包んだ串揚げは、さっくりと
軽やかな口当たり。

板前が作る美味しい一品料理
有名和食店のトップだった板前
の料理長の 一品料理は、本格的
な和食の技術で丹精込めて 作り
ます。串揚げと共に人気です。

テーブル席 カウンター席
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昼間の時間帯貸し切りできます（１週間前までにご予約ください）



串誠の宴会コース
～最大36名様までの大人数宴会できます～

自慢の串揚げを思う存分楽しめます

串誠の串揚げコース 3,000円（税込3300円）

□ 串揚げ10本　□ 前菜3種　□ 煮魚　□ ローストポーク
□ お食事（焼きおにぎり茶漬け）
□ デザート（手作り杏仁豆腐 or 手作りプリン）

串揚げから人気の逸品料理まで串誠を満喫

串誠満喫コース 3,000円（税込3300円）

□ 串揚げ3本　□ 前菜3種　□ お造り　□ 煮魚　□ 焼き魚
□ ローストポーク 　□ お食事（焼きおにぎり茶漬け）
□ デザート（手作り杏仁豆腐 or 手作りプリン）

ちょっと贅沢に串揚げも牛ステーキも鰻も楽しめる

串誠贅沢コース 5,000円（税込5500円）

□ 串揚げ3本　□ 前菜3種　□ お造り　□ 煮物
□ 焼き魚　□ 牛特製ステーキ　□ お食事（鰻ごはん）
□ デザート（手作り杏仁豆腐 or 手作りプリン）

法事・法要承ります

お料理の内容は、季節と仕入れ状況により異なります。
またご予算・料理内容のご要望にもお応えできますので、
お気軽にお問い合わせください。

法要コース 5,000円（税込5500円）

［前 菜］
□ 手羽先唐揚げ　□ 蛸煮 もみじ和え
□ もずく酢 パプリカ添え

［造 り］
□ 旬の鮮魚３点盛り　□ 常磐もの鮮魚

［焼 物］
□ サーモンの季節のミックス野菜焼き

［煮 物］
□ かぶの海老玉蒸し

［強 肴］
□ 牛肉ステーキ 季節の野菜添え

［揚げ物］
□ 串誠おすすめ串揚げ３本

［お食事］
□ 鰻ご飯　□ お味噌汁　□ お新香

［デザート］
□ 手作りプリン（いわき地養卵使用）

おうちで宴会、会社で宴会に！

5,000円（税込5400円）オードブル

1,500円（税込1650円）・お子様膳
1,000円（税込1100円）・陰 膳

お料理一例

お昼の時間帯も承りますのでご相談ください

料理長が腕をふるうお祝いコースもございます

料理長おまかせお祝いコース

［2時間］ +2000円（税込2200円）
［3時間］ +3000円（税込3300円）飲み放題

5,000円（税込5500円）～要予約

ご予算・内容はご相談ください

ご予算・内容はご相談ください

2名様～ご予約承ります
3日前までのご予約（2日前～当日はご相談ください）

※ お料理の内容は季節と仕入れ状況により変更する場合がございます。
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